Le Vaucluse, porte de la facade méditerranéenne

et carrefour Nord/Sud des flux commerciaux europeens “'-—-'“’"‘Y fru Its

Vaucluse

Venez implanter votre entreprise en Provence, S Et leg u m es
en Provence

Vaucluse Développement
porte votre projet
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* Favorise vos démarches d’'implantation
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* Propose une offre fonciére globale et détaillée sur : .
l'ensemble du Vaucluse pour un prOJet 9l0bal .
* Met en relation les interlocuteurs appropriés
(services de 'Etat, Chambres consulaires, Va u Cluse

Communautés de communes, ANPE, banques,
agences immobiliéres...)

e Aide a la mobilisation des aides financieres

e Conseille en RH (formation, recrutement,
financement)

e Accompagne les salariés et leur famille
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CHIFFRES-CLES

La production de fruits et
legumes en Vaucluse

Le Vaucluse, situé au coeur du grand
delta méditerranéen, englobe trois
grandes régions de production et de
transformation de fruits et légumes. Le
territoire représente 45,6 % de la pro-
duction nationale en fruits et 19 % en
légumes.

Laitues 49,3 %
Chicorées 50,9 %
Tomates 52,8 %
Asperges 32,9 %
Courgettes 65 %
Concombres 24,8 %
Melons 40,9 %
Abricots 98 %
Cerises 79 %
Pommes 38,2 %
Péches/nectarines 91,9 %
Poires 68,3 %
Fraises 24,2 %
de la surface nationale en production

DES FILIERES
INDUSTRIELLES

La cerise confite de Provence

Premier producteur francais de cerises,
le Vaucluse compte 3 000 profession-
nels qui réservent les trois-quarts de
leur récolte au confisage. 11 000 tonnes
de cerises confites sont fabriquées cha-
que année, par plus d’un millier de per-
sonnes.

La tomate industrielle

La filiere est concentrée autour des
bassins de production en Rhone-
Alpes, PACA et Languedoc-
Roussillon afin de garantir
"a un délai minimum entre
la récolte et la fabri-
cation. Elle comprend
25 unités de trans-
formation et prés de
500 producteurs. Un
tiers de la production
est transformée en Vau-

cluse.
Linterprofession de la filie-

re est basée a Avignon.

La 4*™ gamme

400 producteurs du
sud-est produisent plus
. de 50% de la salade
“4 francaise. Une dizaine
de sites de produc-
tion s’approvisionnent
aupres de ces produc-
teurs et transforment
60 000 quintaux de sa-
lade par an.

Le Vaucluse, un département dedié a

Uagriculture

e 1°" producteur de raisins de table, de cerises et de

pommes Golden

e 2¢me producteur de poires Guyot

e 3*m¢ producteur de melons
e 4™ producteur de fraises

Le Vaucluse offre une gamme trés diversifiée de fruits et légumes a destination
des marchés locaux, de la France et de lexport.

Des produits de qualité reconnue (la fraise de Carpentras, le melon de Cavaillon
et le raisin Muscat du Ventoux) font la renommée du Vaucluse :
* plus de 65 % des exploitations sous signe de qualité ou en agriculture bio

¢ plus de 15 produits labellisés

La culture des fruits et légumes représente pres de 47 % de la surface agri-
cole utile et s'éléve a 40 % du chiffre d’affaires agricole.

L'agriculture emploie 10 % des salariés du département, soit 16 000 en équi-

valent temps plein et 3 100 saisonniers.

La transformation, un secteur

important

Le poids de Uindustrie agro-alimentaire en Vaucluse
est deux fois et demi plus élevé que la moyenne
francaise, avec 18 % des effectifs salariés du secteur
industriel et plus de 10 % du chiffre d’affaires réalisé

dans ce secteur

La transformation des fruits et
légumes représente prés de 20 % de
l'agro-alimentaire de PACA et 31 %
de celui du Vaucluse avec :

e une industrie traditionnelle de la
conserve (Campbell-Liebig, Charles
Faraud, Midi Conserves, Le Cabanon,
Tramier)

e la 4*m gamme (Soleco),

e les préparations de fruits pour
lindustrie (Kerry, France Food,

Apt agro-industrie)

e les ingrédients (Naturex, Scalime
nutrition, Bionov).

Par ailleurs, le secteur de |'épicerie
représente 11 % des activités agro-
alimentaires en PACA et 12 % en
Vaucluse. C'est un secteur tradition-
nel en Provence, complémentaire
légumes.

de celui des fruits et

Les leaders (Ducros-McCormick,

Gyma et Fuchs] sont fortement
présents en Vaucluse ou ils trouvent
matieres  premieres,  savoir-faire

traditionnel et flux logistiques
essentiels a leurs activités.

De nombreuses PME transforment
herbes aromatiques et extraits de
fruits ou de légumes a destination
des secteurs des compléments
alimentaires, de la cosmétique et
de la parapharmacie (Herbissima,
Herbatech, Aroma plantes, Altearah,
Aroma-Zone).

Les équipementiers de la filiére
(Noble, Maf Roda Agrobiotic, Aweta,
Calibrex] ont choisi de simplanter
en Vaucluse, coeur de la zone de
production.

Une filiere logistique complete

en Vaucluse

La filiere logistique travaille en synergie avec les pro-
ductions agricoles et la transformation des fruits et
légumes :

Biocoop.

e tous les grands noms de la logistique et de la
distribution des fruits et légumes sont présents
en Vaucluse
ID Logistics,

STEF-TFE, Dentressangle,
Dispam, Pomona, Pro-Natura,

e 2 MIN [(Avignon, Cavaillon) et un marché
régional (Carpentras) sur un méme territoire le
long de l'A7.

La position géographique du Vaucluse, sur laxe
nord-sud (A7), a lexacte croisée de l'Espagne
et lltalie
exceptionnelle aux entreprises implantées sur
son territoire.

(A9), garantit une accessibilité

Un vivier de compétences et de
spécialistes au service de la filiere

fruits et légumes

Formation:

En PACA, 2 200 étudiants se destinent
chaque année a la production agricole,
la transformation et la distribution.

A Avignon, siege de toutes les instan-
ces régionales interprofessionelles
agricoles et agro-alimentaires, llns-
titut de Formation Régional pour lIn-
dustrie Agro-alimentaire pilote lap-
prentissage. LUniversité d’Avignon
(IUP agrosciences, IUT emballage) et
la CCl proposent des formations spé-
cialisées de niveaux supérieurs.

Recherche et
Developpement :

Lafiliere fruits et légumes s'appuie sur
pres de 1 000 chercheurs de toutes

spécialités : agronomes, biologistes,
nutritionnistes, spécialistes en tech-
nologies alimentaires, en emballage...

* INRA : centre national pour
les fruits et légumes, recherche
fondamentale agronomique et
technologique

* CTCPA : centre technique pour la
conservation disposant d'une grande
halle technologique, de cellules
privatives pour les essais industriels
et d'un laboratoire sensoriel pour les
produits alimentaires

e CTIFL : centre technique
interprofessionnel pour le
marafchage et Uarboriculture, il
travaille sur les pratiques culturales
et la conservation post-récolte

* INRA-INSERM : équipe dédiée a la
valorisation nutritionnelle des fruits
et légumes frais et transformés

* INRA-Université d’Avignon pour
l'amélioration et la préservation des
fruits et légumes transformés

* GRAB : e Groupement de
Recherche pour lAgriculture
Biologique est basé a Avignon. Il est
la référence au niveau national pour
la recherche, l'expérimentation, la
formation et U'expertise en agriculture
biologique
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Pole Européen d’Innovation
Fruits et Légumes

Un label
« Pole de Compétitivité »

Le savoir-faire vauclusien dans le do-
maine de Recherche et Développement a
été reconnu en 2005 avec la labellisation
« Pole de Compétitivité » du Pdle Euro-
péen d’Innovation Fruits et Légumes.
Unique pole francais sur cette thémati-
que, il regroupe 2 200 étudiants, 1 000
chercheurs, 290 établissements et 8 000
exploitations.

Objectifsdupole :doublerlaconsom-
mation de fruits et légumes en France,
créer plus de 1 000 emplois directs dans
la filiere fruits et légumes, maintenir la
production et 'emploi agricole.

5 axes d’innovation a toutes les
etapes d’elaboration du produit :

nutrition et santé,

praticité et services,

godt et terroir,

sécurité et aliments,
développement durable,
valorisation des co-produits.

70 projets de

coopération identifiés,
parmi lesquels :

“Qualité Tomate” : travail en
réseau pour construire et valoriser la
qualité organoleptique et nutritionnelle
de la tomate

“Ultra Wash” : mise au point d'un
procédé de lavage de fruits et légumes
frais assisté par ultrasons, en alterna-
tive a l'utilisation du chlore

“Potiron” : développement de
nouveaux produits a base de potiron et
nouvelle filiere de valorisation

Des outils adaptés aux enjeux de
la filiere :

Centre méditerranéen d’expertise go(t
et nutrition

Centre de veille d’Intelligence Econo-
mique des fruits et légumes

Centre d’expertise de valorisation des
co-produits

Technopdle R&D fruits et légumes

Réseau innovation des stations régio-
nales d’expérimentation




