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Venez implanter votre entreprise en Provence, 
Vaucluse Développement 

porte votre projet
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Un seul
interlocuteur,

pour un projet global :
Vaucluse

Développement 

• Favorise vos démarches d’implantation
• Propose une offre foncière globale et détaillée sur     	
   l’ensemble du Vaucluse
• Met en relation les interlocuteurs appropriés 

(services de l’Etat, Chambres consulaires, 
Communautés de communes, ANPE, banques, 
agences immobilières...)

• Aide à la mobilisation des aides financières
• Conseille en RH (formation, recrutement, 

financement)
• Accompagne les salariés et leur famille

Le Vaucluse, porte de la façade méditerranéenne
et carrefour Nord/Sud des flux commerciaux européens

Agence de Développement Economique
19, place de l’Horloge – 84000 Avignon

Tél. + 33 (0)4 90 16 45 60 – Fax + 33 (0)4 90 86 40 18
email : adev@adev-84.com

www.investinvaucluseprovence.com

• PACA, 1er verger de France

• 1er producteur national d’huiles essentielles : 
label pôle d’excellence « extraction »

• 3 pôles de compétitivité  en appui à cette filière

alimentation 
santé 
en Provence



• tous les grands noms de la logisti-
que et de la distribution sont présents 
en Vaucluse : STEF-TFE, Dispam, 
Dentressangle, ID Logistics, Lurit,  
La Flèche, Geodis, Mistral,…

• des plateformes d’éclate-
ment pour la distribution 
des produits destinés à 
l’agro-alimentaire, la 
cosmétique ou la para-
pharmacie : Pomona,  
Fuchs, Bleu Vert, Miko 
-Relais d’Or, Bigard, 
Pro-Natura, Raiponce, 
Samada-Monoprix, 
Relais Vert,  Biocoop…

• 2 MIN (Avignon, Cavaillon) et un 
marché régional (Carpentras) sur un 
même territoire le long de l’A7

• la position géographique du Vau-
cluse, sur l’axe nord-sud (A7), 

à l’exacte croisée de l’Es-
pagne et l’Italie (A9), ga-

rantit une accessibilité 
exceptionnelle aux 
entreprises implan-
tées sur son territoire. Des pôles de compétitivité en appui à 

ce secteur

Zoom sur  
Naturex
Fondée à Avignon en 1992, Naturex est 
basée sur le site d’Agroparc, le techno-
pôle régional, où elle emploie 130 per-
sonnes. Son effectif global, réparti sur 

ses sites de production en 
Europe, aux Etats-Unis 

et au Maroc, atteint 
400 personnes. 

Leader dans son 
activité de produc-
tion d’extraits na-
turels de plantes, 
elle a trois princi-
paux débouchés : 

l’agro-alimentaire, 
marché historique 

de l’entreprise, la nu-
traceutique et, depuis peu, 

la cosmétique avec l’acquisition de la 
société américaine Pure World. Jacques 
Dikansky, PDG de Naturex, interrogé sur 
les atouts de sa localisation en Vaucluse, 
met en avant :

• la proximité du port de Marseille 
pour l’approvisionnement en matières 
premières

• le positionnement stratégique 
d’Avignon, à mi-chemin des aéroports 
de Marseille et de Lyon pour les 
déplacements internationaux, les 
liaisons quotidiennes avec Paris 
proposées par l’aéroport d’Avignon 
et au départ de la gare TGV  

• l’image « Provence » qui renvoie 
au naturel et au végétal, marque de 
fabrique de l’entreprise

• la facilité de recrutement de cadres 
de production et de R & D, attirés par la 
qualité de vie et l’environnement 
du département

Zoom sur 
Herbatech

Un environnement attractif

Une offre logistique complète en 
Vaucluse 
La filière logistique travaille en synergie avec la transfor-
mation des produits agricoles : 

Des entreprises 
dynamiques …

• Extraits végétaux 
Naturex, Scalime Nutrition, Bionov, 
Reynaud & fils, Madras, Terre & Santé

• Compléments alimentaires, 
produits diététiques 
Herbatech, Elixiflor, Mellidor, 
Sud Nature, Bedouin

• Herbes et plantes séchées 
Herbissima, Aroma Plantes, 
Provence Tradition, Gyma

• Huiles essentielles, distillats 
Naturex, Aroma Bio, Agnel-Biolandes, 
Lavande 1100, distillerie des Coulets, 
distillerie du Vallon, Apt Aromatiques, 
Pranarome International, 
France Aromatique

• Négoce de produits naturels 
et/ou biologiques
Bleu-Vert, Mellidor, Relais Vert, 
Raiponce, Biocoop

… sur toute la chaîne 
de compétences :
production de matières premières, 
formulation, fabrication, emballage, 
distribution

La région Provence-Alpes-Côte d’Azur 
(PACA) est reconnue comme leader 
dans les domaines de l’alimentation-
santé, de l’industrie du naturel et bien 
sûr de l’alimentation provençale : 
• 49 % de la production fruitière et 
19% de la production légumière dans 
le grand delta méditerranéen

• 1er rang français pour la 
fabrication d’huiles essentielles

Grâce à sa situation géographique 
privilégiée, le Vaucluse bénéficie 
de productions agricoles précoces, 
abondantes et variées : 

• 1er rang français pour la 
production de raisin de table, de 
cerises et de pommes Golden

• 31 % des établissements 
agro-alimentaire transforment les 
fruits et légumes

La transformation de fruits et 
légumes est aujourd’hui synonyme 
de technologie puisqu’elle concerne 
également la 4ème gamme et 
l’extraction d’actifs issus notamment 
des co-produits végétaux (déchets de 
parage, noyaux, pépins, feuilles,…).

Au cœur de l’agriculture 
méditerranéenne, un potentiel de 
matières premières à valoriser 

Le laboratoire Herbatech élabore des 
compléments alimen-

taires pour le comp-
te d’industriels du 

secteur phar-
maceut ique , 
d i é t é t i q u e 
et agro-ali-
mentaire à 
la recherche 
d’une solution 

clé en main.
Leur efficacité 

est garantie par 
des compétences 

techniques et scientifiques reconnues. 
Ils sont disponibles sous forme de gélu-
les, comprimés, liquide, sachets, poudre 
en vrac et en stick.
Herbatech est en particulier positionné 
sur la technologie «multicouche» qui 
s’adresse aux entreprises ayant pour 
objectif de renforcer leur communica-
tion via la galénique. Derrière la maîtrise 
technologique que ces développements 
supposent, se cache aussi la volonté 
d’Herbatech de proposer des solutions 
«marketing» innovantes aux entrepri-
ses. Ainsi, les comprimés tricouches, 
«permettent aux marques de renforcer 

leur communication via la galénique». 
Elles peuvent décliner une gamme, ar-
ticulée autour de certaines thématiques 
porteuses dans le domaine des complé-
ments alimentaires comme les troubles 
de la circulation, les problèmes articu-
laires, le stress, etc. Pour cette fabrica-
tion, si spécifique et «unique», donnant 
un produit parfaitement lié sans clivage 
des couches, la société a investi dans un 
outil industriel spécifique.

Interprofession
Toutes les instances régionales inter-
professionnelles agricoles et agro-
alimentaires sont réunies sur un 
même lieu : AGROPARC, la techno-
pôle d’Avignon. La région PACA est 
également le berceau de l’association 
COSMED qui  fédère les entreprises 
du secteur de la cosmétique (240 en-
treprises, 10 000 emplois au niveau 
national).

Formation
En PACA, 2 200 étudiants se destinent  
chaque année à la production agricole, 
la transformation et la distribution 
pour les secteurs agro-alimentaire, 
nutraceutique et pharmaceutiques 
du grand sud. L’université d’Avignon 
(DUP agrosciences, DUT emballage, 
DUT génie biologique, DU génie 
moléculaire) et la Chambre de 
Commerce et d’Industrie (école de 
commerce ISEMA) proposent des 
formations spécialisées de niveaux 
supérieurs.

Recherche & Développement 
La filière  s’appuie sur près de 4 000 
chercheurs de toutes spécialités : 
agronomes, biologistes, nutrition-
nistes, spécialistes en technologies, 
en emballage,… basés à Avignon, 
Marseille et Montpellier.

Les structures suivantes sont plus 
particulièrement présentes en Vau-
cluse :

• CRITT IAA 1 : outil d’innovation 
et de transfert de technologie créé 
par et au service de l’industrie 
agro-alimentaire régionale, le 
CRITT accompagne chaque année 
100 entreprises sur des projets 
individuels et en mobilise plus de 300 
sur des actions collectives. Il anime 
une dizaine de clubs d’entreprises 
sur des thématiques diverses.

• CTCPA 2: des compétences complé-
mentaires pour gérer la complexité 
de l’aliment : technologie, emballa-
ge, analyses, évaluation sensorielle, 
veille technique et réglementaire, 
formation-qualité-environnement. Le 
CTCPA dispose à Avignon d’une gran-
de halle technologique, de cellules 
privatives  pour les essais industriels 
et d’un laboratoire sensoriel pour les 
produits alimentaires. Le site d’Avi-
gnon est  la vitrine technologique du 
Centre. 

• INRA : centre national pour les fruits 
et légumes, recherche fondamentale 
agronomique et technologique. Les 
chercheurs d’Avignon travaillent plus 
particulièrement sur des questions 
de génétique, de nutrition humaine, 
de biotransformation et de sécurité 
alimentaire.

1 - Centre Régional pour l’Innovation et le Transfert 
de Technologie
2 - Centre Technique pour la Conservation des 
Produits Alimentaires

Innovation et valeur ajoutée  
dans la valorisation des 
fruits et légumes : nutrition, 
co-produits, goût, praticité, 
sécurité

Caractérisation et évaluation des 
ingrédients, 
parfums et arômes pour la cosmétique 
et l’agro-alimentaire

Procédés industriels issus de la chimie 
et de la physique séparative pour la 
transformation dans les bioindustries
 

Q@LI-MEDiterranée

Un territoire carrefour 
de 4 pôles de compétitivité 

dont les thèmes 
concernent 

l’alimentation santé et 
la cosmétique naturelle

Croissance du secteur 
agroalimentaire 


